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CICCHETTO
Disco di pizza fritta farcito con:

Stracciatella di burrata, rosa di
mortadella e pistacchi

Pomodorini confit, stracciatella
di burrata, acciughe del
Cantabrico

Porchetta, friarielli, pomodorini
confit

Salmone, misticanza, limone
disidratato

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

LA CUCINA NEL BOSCO

"SELVAGGINA" = a seconda della
disponibilita la carne puo essere di:
cervo, capriolo, daino, camoscio,
muflone, cinghiale (chiedi al
cameriere)

i®i TARTARE DI SELVAGGINA €15

tartare di selvaggina dell'Alpago
tagliata a coltello, tuorlo d’uovo

PASTICCIO DI SELVAGGINA €13

& BISTECCHINE DI SELVAGGINA €195

da cucinare sulla piastra in pietra
ollare, servite con misticanza e patate
fritte



EVERON

PASTIN DI SELVAGGINA
Servito con patate fritte* S

€ 14

SPEZZATINO DI SELVAGGINA
Servito con funghi trifolati

€19
HAMBURGER DEL CACCIATORE

Pane al rosmarino fatto da noi con pastin
di cervo, formaggio alla piastra, cipolle di
Tropea caramellate, pomodorini confit,
patate fritte*

€18 H Disponibile anche SENZA GLUTINE

¥ =LA CUCINA TRADIZIONALE

ZUPPA DEL GIORNO
Cotta tutta la notte nello STUFUR
nel forno a legna € 12,00

il FORMAGGIO ALLA PIASTRA € 13,00
‘con contorno

COTOLETTA
con patate fritte* € 13,00

e WURSTEL
‘ con patate fritte* € 12,50

WURSTEL BABY
con patate fritte* € 8,00
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ALLEGRA

Insalata, pomodorini, mais,
rucola, salmone € 12,00

SAPORITA

Insalata, mozzarella, olive nere,
uovo, capperi, cipolla di Tropea € 12,00

TEVERONE

Insalata, pomodoro, mozzarella,
mais, tonno, uovo € 12,00

INSALATA MISTA

Misticanza € 4,00
PATATE FRITTE* € 4,00
VERDURE GRIGLIATE € 5,00

TAGLIERE AFFETTATO
MISTO per 1 persona € 13,00

TAGLIERE AFFETTATO
MISTO e FORMAGGI
per 1 persona € 14,00
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CERVO

Mozzarella, pastin di selvaggina, zucca con
rosmarino al forno, crema di aceto balsamico

LAMPONE

Mozzarella, bocconcini di selvaggina,
lampone disidratato

BRONTOLO € 13,50
Pomodoro, pomodorini,

stracciatella di burrata, riserva Oro

San Daniele, basilico, origano

AMATRICIANA € 13,00
Pomodoro, pomodorini, guanciale,

pecorino sardo Az. Agricola Otto

Passi, origano

AGNELLO* € 14,00

Mozzarella, agnello

dell'Alpago cotto nel
forno a legna, patate
al forno

SCRIGNO

Una pallina di pasta di pizza
messa in forno a lievitare, poi
tagliata a meta e farcita con
stracciatella di burrata,
insalatina, pomodorini,
Riserva Oro di San Daniele e
Alnaon patate fritte

*prodotto di origi.ne controllata €1 3,50



LUANA

Pomodoro, mozzarella, pomodorini,

salamino piccante, capperi, olive,

gorgonzola DOP, origano € 11,50

INFERNO

Pomodoro, mozzarella, acciughe del
Cantabrico, salamino, Gorgonzola
DOP, olive nere, origano € 11,50

ITALIA

Pomodoro, mozzarella, bresaola punta

d'anca trevisana, rucola, grana,

pomodorini, origano € 11,50

TONALDO
Pomodoro, mozzarella,

porchetta, patatine fritte*, origano € 9,50

TABACCHIN
Pomodoro, mozzarella, speck di
montagna, panna, origano € 9,50

PIZZA PAZZA
Pomodoro, mozzarella, pomodorini
secchi, mozzarella di bufala dopo

cottura, origano € 11,00
ANDY

Pomodoro, mozzarella di bufala,

pancetta, origano € 11,00
TEXAS

Pomodoro, mozzarella, cipolla di
Tropea, pancetta, fagioli, origano € 11,00

MAIALATA
Pomodoro, mozzarella, pastin

dell'Alpago, porchetta, origano, € 10,50

CONTADINA
Pomodoro, mozzarella, brie,

porchetta di Treviso, rucola, grana
a scaglie, origano € 11,00




FUNGHI PORCINI
Mozzarella, crema porcini,
porcini, origano € 12,00

CACIO E PEPE

Mozzarella, crema di cacio pepe
e panna, carciofi, guanciale,

capperi, origano € 13,50
PESTO

Pomodoro, pesto, bufala,

pomodorini, origano € 13,00

VESUVIANA e
Mozzarella, frijarielli, pastin
dell'Alpago, origano €12,00

MONTANARA
Mozzarella, patate lesse, pastin

dell'Alpago, rosmarino, origano € 11,50

TILLY
Mozzarella, patate lesse,

salamino, Gorgonzola DOP,

rosmarino, origano € 11,50
CARBONARA

Mozzarella, uova, grana,

guanciale, panna, origano € 13,00
TERESA

Mozzarella di bufala, pesto
di pistacchio*, mortadella,
pistacchio € 12,00



MARI E MONTI
Pomodoro, mozzarella, funghi

misti, gamberetti, salmone
affumicato, origano € 13,00

ROSI
Mozzarella, salmone, insalata,

salsa rosa € 12,00
NEMO

Mozzarella, gamberetti*,

insalata, salsa rosa € 11,50

GAMBERETTI E ZUCCHINE
Pomodoro, mozzarella,

gamberetti dell'Atlantico*,

zucchine grigliate*, origano € 11,50
TROPEA

Pomodoro, mozzarella, cipolle

di Tropea, origano € 8,00

RICOTTA E SPINACI
Pomodoro, mozzarella, ricotta,

spinaci*, origano € 9,00

BRIE E POMODORINI
Pomodoro, mozzarella, brie,

pomodorini, origano € 9,00

VERDURE*
con verdure rigorosamente

grigliate da noi. Pomodoro,

mozzarella, spinaci, zucchine

grigliate, melanzane grigliate,

peperoni grigliati,

mais, radicchio di Treviso

grigliato (prodotto stagionale),
pomodorini, origano € 12,00

ARCOBALENO
Pomodoro, mozzarisella, mais,

cipolla di Tropea, zucca con
rosmarino al forno, spinaci* € 12,50




MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, origano € 7,00

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella, tonno,

cipolla, origano € 9,00

PORCHETTA
Pomodoro, mozzarella, porchetta,
origano € 8,50

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano € 6,00

DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, origano € 9,00

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto

cotto, funghi misti, origano € 9,00
PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto

cotto, origano € 8,50

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto

cotto, funghi, carciofi, peperoni,
origano € 10,00

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto
cotto, funghi, carciofi, origano € 9,50

SAN DANIELE
Pomodoro, mozzarella, riserva - ﬂ
Oro San Daniele, origano € 10,00 s *

[ Al



QUATTRO FORMAGGI

Pomodoro, mozzarella,

Emmenthal, Gorgonzola, brie,

origano

SPECK

Pomodoro, mozzarella,

montagna, origano

VIENNESE

Pomodoro, mozzarella,

origano

COLONNATA

Pomodoro, mozzarella,

Colonnata IGP

PATATE"

Pomodoro, mozzarella,

fritte, origano

SPIANATA

Pomodoro, mozzarella,

calabra, origano

BUFALA

Pomodoro, mozzarella di bufala,

origano

NAPOLETANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe

speck di

wurstel,

lardo di

patate

spianata

del Cantabrico, capperi, origano

€ 9,50

€ 8,50

€ 8,00

€ 9,50

€ 8,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

CALZONE

Pomodoro, mozzarella, prosciutto

cotto, funghi, carciofi, origano

CALZONE PICCANTINO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
cotto, salciccia piccante di Napoli,

Gorgonzola DOP, origano

€ 11,00

€ 11,50




Al Teverone puoi gustare anche delle ottime
pizze SENZA GLUTINE e integrali.

Le pizze SENZA GLUTINE vengono preparate e
cotte in forno separatamente dalle altre pizze.
Tutte le pizze e i piatti SENZA GLUTINE vengono
contraddistinti da una bandierina

Maggiorazione impasto integrale €1,50
Maggiorazione impasto senza glutine €150




ROSSA BOCK ALTENBURGER 0,2L € 3,30
ROSSA BOCK ALTENBURGER 0,4L € 6,20
BIANCA SAINT BENOIT BLANCHE 0,3L € 4,00
BIANCA SAINT BENOIT BLANCHE O,5L € 6,90
BIONDA LEIKEIM HELL LAGER 0,2L € 2,60
BIONDA LEIKEIM HELL LAGER 0,4L € 4,80
BIONDA PILSNER URQUELL 0,3L € 3,70
BIONDA PILSNER URQUELL O,5L € 6,40
GUINESS MEZZA PINTA 0,25L € 3,40
GUINESS PINTA O,5L € 6,40
CARAFFA BIONDA HELL LEIKEIM 1,5L € 18,00
CARAFFA BIONDA HELL LEIKEIM 1L € 12,00
CARAFFA ROSSA BOCK ALTENBURGER 1,5L € 22,00
CARAFFA ROSSA BOCK ALTENBURGER 1L € 15,00

KELLER LEIKEIM O,5L € 5,00
WAIZEN LEIKEIM O,5L € 5,00
BIONDA IN BOTTIGLIA 0,33L € 3,50
SENZA GLUTINE ESTRELLA GALICIA O,33L € 3,50
BECK'S BLUE (NO ALCOL) 0,33L € 3,50

LATTINE € 2,90
ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 0,75L € 2,50
ANALCOLICI E SUCCHI € 3,00



COCA COLA, FANTA, LIMONATA 0,33L € 2,90
COCA COLA, FANTA, LIMONATA O,5L € 4,20

COLLIO FRIULANO DRIUS € 4,00 € 28
COLLIO FRIULANO MALVASIA € 4,00 € 28
LUGANA OLIVINI € 3,50 € 22
RIBOLLA GIALLA SPECOGNA € 4,00 € 28
SOAVE PIEROPAN € 4,50 € 30
NINI Alfio Lovisa € 3,50 € 24

VINO FRIZZANTE COSTALONGA €1,70 €10
PROSECCO ASOLO € 2,50 €18
FRANCIACORTA € 48
CARTIZZE MILLESIMATO DRY € 40

AUGUSTA ALTINATE € 3,50 € 24
BARBERA D'ALBA SUPERIORE € 5,00 €35
NEBBIOLO DELLE LANGHE € 5,00 € 35
PINOT NOIR CORS VAL DEL POL € 5,00 € 35
MONTECOCO € 2,50 €18
VALPOLICELLA RIPASSO € 4,50 € 30

AMARONE € 55



ROSSO CABERNET CAMPO DI PIETRA IGT 0,25L € 4,50
ROSSO CABERNET CAMPO DI PIETRA IGT O,5L € 7,80

ROSSO CABERNET CAMPO DI PIETRA IGT 1L € 14,50
BIANCO GLERA VENETO IGT 0,25L € 4,50
BIANCO GLERA VENETO IGT 0,5L €7.80
BIANCO GLERA VENETO IGT 1L €14,50

Maggiorazione impasto integrale
Maggiorazione impasto senza glutine
Riduzione pizza baby

Coperto

€1,50
€ 1,50
€ 1,00
€ 1,50

Le modifiche in aggiunta alle pizze possono causare variazioni

in eccesso da 1,00€ a 2,50€

*Alcuni prodotti possono essere surgelati quando non
disponibili freschi.

Quasi la totalita dei nostri prodotti sono SENZA GLUTINE.



PIZZA NUTELLA

PIZZA PAN DELLA REGINA !
Ricotta, pere, noci, uvetta, miele [1

dell'Alpago H

"If "1 CATALANA /

?1 Panna, latte, uovo, zucchero, vamglla“"'- "f o Y
gourmet €500 A
TIRAMISU' €5,00

89 PANNA COTTA €5,00

STRUDEL €5,50

DOLCE DEL GIORNO (chiedi al
cameriere la novita di oggi) €5,50

| CLASSICI

TARTUFO BIANCO O NERO €4,50
TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE' €5,50
TARTUFO AFFOGATO AL LIQUORE €6,50

TORTINO AL CIOCCOLATO
CON CUORE MORBIDO Al

LAMPONI €5,00
GELATO ARTIGIANALE €4,50
SORBETTO LIMONE E VODKA €4,50

AGRICANTO in BICCHIERINO
AL CIOCCOLATO FONDENTE €3,50




